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OCENA

osiggnie¢ naukowych drinz. Beaty Bilskiej
(adiunkta w Instytucie Nauk o Zywieniu Cztowieka, Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie)

w zwigzku z postepowaniem habilitacyjnym

Ocene osiggnie¢ dr inz. Beaty Bilskiej przeprowadzono na podstawie otrzymanych
dokumentéw tj.: kopii dokumentu potwierdzajgcego posiadanie stopnia doktora (zatacznik 1),
dane wnioskodawcy (zatgcznik 2), autoreferatu (zataczniki 3), wykazu opublikowanych prac
naukowych lub twérczych prac zawodowych oraz informacji o osiggnieciach dydaktycznych,
wspotpracy naukowej i popularyzacji nauki (zatgcznik 4), kopii publikacji stanowigcych
osiggniecie wraz z o$wiadczeniami autoréw (zatgcznik 5), wniosku o przeprowadzenie
postepowania w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia oraz formy elektronicznej wniosku
wraz z zatgcznikami (ptyta CD).

Informacje podstawowe o Habilitantce

Dr inz. Beata Bilska jest absolwentem Wydziatu Zywienia Cztowieka oraz Gospodarstwa
Domowego Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. W roku 1999 uzyskata
dyplom magistra inzyniera. Stopienn naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie technologii
zywnosci i zywienia cztowieka uzyskata w 2004 na podstawie rozprawy doktorskiej pod
tytutem: ,Wptyw wybranych czynnikdbw na zachowania mifodych konsumentéw ustug
gastronomicznych”, ktérej promotorem byta Pani prof. dr Teresa Pataszewska-Reindl.
W latach 2007 - 2009 Habilitantka pracowata w Katedrze Techniki i Technologii
Gastronomicznej na Wydziale Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji Szkoty Gtéwnej
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Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie na stanowisku asystenta. Od grudnia 2009 roku do
chwili obecnej jest zatrudniona na stanowisku adiunkta w Instytucie Nauk o Zywieniu
Cztowieka tej samej Uczelni.

Dr inz. Beata Bilska stale podnosi swoje kwalifikacje zawodowe uczestniczgc szkoleniach,
m.in. ,Auditor wewnetrzny systemu HACCP” (2007), ,,Risk Manager ISO 31000” (2019). W roku
2003 ukonczyta Studia Doskonalenia Pedagogicznego na Wydziale Ekonomiczno-Rolniczym
Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

Ocena osiggniecia naukowego

Osiggniecie naukowe przedtozone do opiniowania tworzy jednotematyczny cykl pieciu
oryginalnych prac twoérczych opublikowanych w jezyku angielskim w latach 2016 — 2020,
ujetych pod wspdlnym tytutem ,Zarzadzanie ryzykiem strat i marnotrawstwa zywnosci
w aspekcie bezpieczeristwa zywnosciowego”. Wszystkie prace tworzgce przedtozony do oceny
jednotematyczny cykl oryginalnych prac twoérczych opublikowane zostaty w czasopismach
indeksowanych przez Journal Citation Reports (JCR) , tj. West Management — IFz016 = 4,669
(1 praca), Sustainability IF2018 = 2,592, IF20190 = 2,576 (2 prace), Foods - IF2010 = 4,092 (2 prace).
Sumaryczny IF publikacji osiggniecia wynosi 17,382 zgodnie z rokiem wydania publikacji,
a suma punktéw MNiSW za publikacje zgodnie z rokiem opublikowania jest rowna 270.
Habilitantka we wszystkich pracach jest pierwszym autorem. Oswiadczenia wspétautoréw
potwierdzajg, ze wktad intelektualny i doswiadczalny Habilitantki w pracach jest znaczacy
i Swiadczy o jej wiodacej roli w badaniach objetych jednotematycznym osiggnieciem
naukowym. Sredni udziat w powstaniu publikacji stanowigcych osiggniecie, deklarowany
przez Kandydatke, jest znaczacy i wynosi 67% (w poszczegdlnych publikacjach od 50 do 75%)
Obejmowat on opracowanie koncepcji i zatozen pracy, analize, zestawienie i interpretacje
wynikéw, wiodacy udziat w przygotowaniu manuskryptu oraz wprowadzanie poprawek
zgodnie z sugestiami recenzentéw. W kazdej publikacji Habilitantka petnita role autora
korespondujgcego z wydawnictwem.

Gtéwnym celem naukowym cyklu prac bedgcego podstawg do ubiegania sie o stopien
naukowy doktora habilitowanego na podstawie art. 219 ust. 1 pkt. 2 Ustawy z dnia 20 lipca
2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. poz. 1668 ze zm.) byta
wieloaspektowa analiza skali, przyczyn i skutkéw strat i marnotrawstwa zywnosci w réznych
ogniwach taincucha zywnosciowego, a takze propozycja modeli zarzgdzania ryzykiem strat
i marnotrawstwa zywnosci.

Wskazany cel gtdwny Habilitantka realizowata poprzez cele szczegétowe, ktore
obejmowaty:

v' Analize przyczyn i skutkdw strat zywnosci oraz wyznaczenie Punktéw Odzysku

w czterech ogniwach tancucha zywnosciowego,

v/ Oszacowanie marnotrawstwa zywnos$ci w obiektach handlowych, w aspekcie
ilosciowym i utraconej wartosci odzywczej,
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v’ Opracowanie modeli zarzadzania ryzykiem strat i marnotrawstwa zywnosci
w zaktadach przemystu spozywczego i zaktadach gastronomicznych,

v' Przeprowadzenie segmentacji gospodarstw domowych w celu zidentyfikowania grup
konsumentéw charakteryzujgcych sie podobnymi postawami wobec zywnosci, ze
szczegdlnym uwzglednieniem jej marnotrawstwa.

Poszczegdlne cele szczegdtowe odnosity sie do kolejnych publikacji wskazanych
w osiggnieciu. W pierwszym etapie badan, ktérego wyniki przedstawiono w pracy nr
1 opublikowanej w czasopismie Waste Management, podjeto analize przyczyn powstawania
strat zywnosci w czterech ogniwach tancucha zywnosciowego, obejmujacych produkcje
podstawowaq, przetworstwo, logistyke i handel. Okreslono skutki powstawania strat zywnosci
oraz wyznaczono Punkty Odzysku. W analizie z wykorzystaniem diagramu Ishikawy
uwzgledniono obszary z zakresu 5M: maszyny, materiaty, zarzadzanie, metody oraz ludzie.
Najwazniejszym rezultatem przeprowadzonej analizy byto zidentyfikowanie czterech Punktow
Odzysku na kazdym z trzech pierwszych rozpatrywanych ogniw taricucha zywnosciowego oraz
trzech Punktéw Odzysku na etapie handlu. W mysl definicji Punkty Odzysku to etapy lub
operacje, w ktérych mozna zastosowaé dziatania zapobiegajgce lub eliminujgce ryzyko
zmarnowania zywnosci. Wyznaczone Punktu Odzysku zywnosci Swiadczg o tym, ze mozna
ograniczy¢ straty zywnosci bezpiecznej pod wzgledem zdrowotnym, a nieodpowiedniej do
wprowadzenia do obrotu, poprzez przekazanie ich osobom potrzebujgcym za posrednictwem
organizacji pozytku publicznego.

W drugim etapie obiektem zainteresowania Habilitantki stato sie oszacowanie
marnotrawstwa zywnosci (w aspekcie ilosciowym i utraconej wartosci odzywczej)
w wielkopowierzchniowych obiektach handlowych na przyktadzie danych uzyskanych
z supermarketu zlokalizowanego na terenie Polski. Przeprowadzona analiza wykazata, ze
w badanym obiekcie zmarnowano ok. 3,3 ton zywnosci w okresie 14 dni. Uzyskane wyniki
opublikowano w 2018 roku w czasopismie Sustainability (publikacja nr 2).

Swiadomo$¢ wielkosci strat i marnotrawstwa zywnosci skionita Habilitantke do
opracowania modeli zarzadzania ryzykiem strat i marnotrawstwa zywnosci w zaktadach
przemystu spozywczego i zaktadach gastronomicznych, co stato sie tematem dwéch kolejnych
prac ujetych w Osiggnieciu naukowym (publikacje nr 3 i 4). Opracowany i przedstawiony
w publikacji nr 4 model dla zaktadéw przemystu spozywczego opierat sie na wynikach
uzyskanych w latach 2016-2018 z pieciu zaktadéw mleczarskich na podstawie autorskiego
kwestionariusza wywiadu. O waznosci przeprowadzonych prac na tym etapie $wiadczy ich
aplikacyjny charakter - zaproponowany przez Habilitantke model zarzadzania ryzykiem moze
pomdc w podejmowaniu przez producenta decyzji przyczyniajgcych sie do ograniczania strat
zywnosci i wykorzystaniu zgodnie z jej przeznaczeniem. W publikacji nr 4 zaprezentowano
model zarzadzania ryzykiem marnotrawstwa Zywnosci opracowany dla zaktadow
gastronomicznych. Na podstawie badan przeprowadzonych w 2019 roku zidentyfikowano
ryzyko marnowania zywnosci przejawiajgce sie wyrzucaniem poétproduktéw, potraw
serwowanych na ciepto i zimno, pieczywa, warzyw i owocéw, przeterminowanych produktow
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napoczetych zaréwno z oznakami jak i bez oznak zepsucia. W efekcie przeprowadzonych analiz

stwierdzono, ze modele zarzadzania ryzykiem strat i marnotrawstwa zywnosci mogg

przyczynic sie do ich ograniczenia poprzez wskazanie poziomu ryzyka i sposobu postepowania

z ryzykiem. W ramach opracowanych modeli przeprowadzana jest identyfikacja i oszacowanie

ryzyka, nastepnie wskazywane sg te ryzyka, dla ktérych nalezy podjgé¢ wyrazne srodki i te,

ktore nalezy zaakceptowac.

Kolejna praca (publikacja nr 5), ktérej celem byto zidentyfikowanie grup konsumentow
charakteryzujacych sie podobnymi postawami wobec Zzywnosci, prezentuje rdéwnie
interesujgce wyniki. Badaniem objeto grupe 1115 dorostych respondentéw. Badania
wykonano z wykorzystaniem techniki Computer Assisted Personal Interview (CAPI),
polegajgcej na przeprowadzeniu wywiadu z respondentem przy uzyciu urzgdzenia mobilnego.
Przeprowadzona segmentacja pozwolita na wskazanie trzech klastréw o zréznicowanym
procentowym udziale réznigcych sie cechami socjodemograficznymi, ktére wykazywaty inne
postepowaniem w zakresie marnotrawstwa zywnosci. Uzyskane wyniki dokumentujg, ze
najmniejszg czestotliwoscia wyrzucania zywnosci charakteryzowat sie segment, ktéry
deklarowat dobrg sytuacje materialng i najmniejszy poziom wydatkéw na zywnos¢, najwyzszg
natomiast segment tworzony przez rodziny z dzie¢mi.

Podsumowujgc Osiggniecie naukowe dr inz. Beaty Bilskiej stwierdzam, ze opiniowany
monotematyczny cykl publikacji jest bardzo warto$ciowym zbiorem oryginalnych opracowan
naukowych, prezentujgcy problematyke istotng zaréwno pod wzgledem naukowym jak
i aplikacyjnym. Wnosi cenny i wymierny wktad do wiedzy z zakresu nauk o zywnosci. Na
szczegblne podkreslenie zastuguje aplikacyjny charakter uzyskanych wynikéw badan, ktore
mogg by¢ podstawg do podejmowania dziatan przez przedsiebiorstwa dziatajgce na rynku
zZywnos$ciowym oraz przez organizacje rzagdowe i pozarzgdowe do przygotowania krajowej
strategii ograniczania strat i marnotrawstwa zywnosci jak réowniez opracowania kampanii
edukacyjnej.

W mojej opinii, do najwazniejszych efektéw naukowych cyklu prac nalezy:

v’ zidentyfikowanie potencjalnych przyczyn strat zywnosci w obszarze ,zarzadzanie”,
»ludzie”, ,,materiat” oraz ,,materiat” oraz wskazanie Punktéw Odzysku w poszczegdinych
ogniwach fancucha zywnosciowego, co uzasadnia mozliwos¢ ograniczenia strat zywnosci
poprzez przekazanie jej osobom potrzebujgcym za posrednictwem organizacji pozytku
publicznego,

v’ opracowanie innowacyjnych modeli zarzgdzania ryzykiem strat produktow kierowanych do
przedsiebiorstw przetwoérstwa mleczarskiego pozwalajgcych na minimalizowanie strat
i marnotrawstwa zywnosci,

v’ zidentyfikowanie klastrow konsumentéw o podobnych cechach socjodemograficznych,
charakteryzujgcych sie podobnymi postawami wobec zywnosci, co daje mozliwos$é
opracowania i wdrozenia skutecznych programow edukacyjnych w celu ograniczenia
marnotrawstwa zywnosci.
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Ocena catosciowego dorobku naukowego

Na catosciowy dorobek naukowy dr inz. Beaty Bilskiej sktada sie tacznie 130 pozycji,
w tym 49 publikacji w czasopismach naukowych (z czego 32 zostato opublikowanych po
uzyskaniu stopnia doktora), 1 monografie, 34 rozdziatdbw w monografiach, 4 rozdziaty
w podrecznikach akademickich, 4 rozdziaty w skrypcie akademickim, 1 podrecznik dla szkof
$rednich, 20 rozdziatéw w podrecznikach dla szkét srednich, 7 abstraktéw w materiatach
konferencyjnych w jezyku angielskim i 5 abstraktéw w materiatach konferencyjnych w jezyku
polskim. Prace publikowane byty w 23 czasopismach, w tym szesciu posiadajgcych
wspotczynnik wptywu IF (m.in. Waste Management, Sustainability, Foods, International
Journal of Environmental Research and Public Health). tacznie Habilitantka opublikowata 17
prac indeksowanych w bazie JCR (wszystkie po doktoracie). Sumaryczny IF prac wspoétautorsko
opublikowanych przez Kandydatke wynosi 31,081 (zgodnie z rokiem wydania publikacji),
sumaryczna punktacja MNiSW zgodnie z listg czasopism punktowanych z roku opublikowania
wynosi 1161 (w tym 1104 po uzyskaniu stopnia naukowego doktora), liczba cytowan wg bazy
WoS réwna jest liczbie 21 (bez autocytowan 14), za$ odpowiadajacy im Indeks Hircha wynosi
2.

Analizujgc caty dorobek naukowy Habilitantki nalezy stwierdzi¢, ze w znaczacej czesci
opublikowanych prac jest ona pierwszym autorem (w o$miu jedynym autorem). Jej udziat
w powstawaniu tych prac zostat oceniony na 25 — 100%. W pozostatych pracach, ktérych jest
wspotautorem, deklaruje swoj udziat w zakresie od 10% do 50%. Na podkreslenie zastuguje
wyrazny progres w ilosci prac opublikowanych w renomowanych czasopismach z listy JCR
obserwowany w latach 2016 — 2020. Zwracam takze szczegdlng uwage na duzg aktywnos¢ dr
inz. Beaty Bilskiej w publikowaniu prac w branzowych czasopismach. Habilitantka posiada
rowniez bogaty dorobek w zakresie prezentowania wynikéw badan na konferencjach
krajowych i miedzynarodowych. Wygtosita 11 referatdw na miedzynarodowych i krajowych
konferencjach tematycznych, w tym podczas XIV International Conference on Environment,
Energy and Waste Management (Amsterdam).

Sfera dotychczasowych zainteresowan naukowo-badawczych dr inz. Beaty Bilskiej
obejmuje 5 zasadniczych grup tematycznych:

v’ ocena zachowania mtodych konsumentéw na rynku zywnosciowym,

v' analiza konkurencyjnosci wybranych rynkéw produktéw zywnosciowych,

v rynek ustug gastronomicznych w aspekcie jakos$ci, nowych trenddéw i zachowania

konsumentow,

v’ jako$c¢ i bezpieczenstwo zywnosci,

v’ straty i marnotrawstwo zywnosci w aspekcie zréwnowazonego rozwoju.

Przed uzyskaniem stopnia doktora, Habilitantka podjeta badania w obszarze oceny
zachowania mtodych konsumentdéw na rynku zywnosciowym, w tym w zakresie korzystania
z ustug zywieniowych w zaktadach gastronomicznych typu fast food oraz oceny zachowania
konsumentow ustug cateringowych. Efektem tych prac byto opublikowanie pieciu artykutéw
oraz komunikatéw na dwdch konferencjach (krajowej i miedzynarodowej). W tym okresie dr
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inz. Beata Bilska brata udziat w projekcie Phare , Koncepcja systemu informacji rolniczej na
potrzeby WPR”, w ramach ktdérego przeprowadzita analize rynku miesa wieprzowego
i drobiowego w Polsce na tle krajow UE. Uczestniczyta takze w pracach zespotu
opracowujgcego ekspertyze nt. Oceny stanu infrastruktury zywieniowej i noclegowe] oraz
przetwodrczej rejonu gmin kampinoskich dla potrzeb przygotowania zatozen do strategii
rozwoju turystyki i rekreacji na obszarach tego regionu.

Kolejny obszar badawczy, u podstawy ktérego lezata analiza konkurencyjnosci wybranych
rynkéw zywnosciowych, zostat podjety przez Habilitantke po uzyskaniu stopnia doktora.
Przeprowadzone badania i analizy opublikowane w 12 pracach dotyczyty rynku produktéw
regionalnych, zywnosci funkcjonalnej, rynku miesa zwierzat townych oraz rynku ustug
gastronomicznych. Szczegdlnie duzo uwagi zostato poswieconej wieloaspektowej analizie
rynku produktéw tradycyjnych i regionalnych. Wykazano potencjat tych produktow, dzieki
ktéoremu moga one zdoby¢ dobrg pozycje i przewage konkurencyjna.

Kolejne dziatania Habilitantki byly kontynuacja badan w obszarze zachowan
konsumentéw na rynku ustug gastronomicznych. Przeprowadzone w tej tematyce dziatania
skierowane byty m.in. na ustugi baréw typu fast food, ustugi gastronomiczne w centrach
handlowych, konsumentéw korzystajgcych z ustug mazowieckich lokali gastronomicznych.
Analizie poddane zostalty rdéwniez nowe trendy w ustugach gastronomicznych
z uwzglednieniem prozdrowotnych cech zywnosci i ,powrotu do tradycji” oraz zastosowania
technologii sous vide. Za szczegblne osiggniecie w tym obszarze Habilitantka wskazata
wielowymiarowq analize zachowan konsumentéw na ryku ustug gastronomicznych, ktéra
umozliwita wskazanie czynnikow wptywajgcych na wybdr lokalu gastronomicznego oraz
najistotniejszych sktadowych jakosci ustug gastronomicznych. Efektem przeprowadzonych
dziatan byto opublikowanie 9 prac naukowych. Cze$é z uzyskanych wynikéw zaprezentowano
takze na dwéch konferencjach krajowych.

Zainteresowania naukowe Habilitantki objety rowniez tematyke jakosci i bezpieczeristwa
zdrowotnego zywnosci. W tym obszarze podjeta badania i uczestniczyta w przygotowaniu
opracowan dotyczacych m.in. wykorzystania bakteriocyn jako naturalnych konserwantéow
zywnosci, wptywu sposobu obrébki cieplnej na wartos¢ odziywczg zywnosci, analizy
poréwnawczej skutecznosci dwdch systemow wentylacji w zaktadach gastronomicznych,
poréwnania tacowego oraz bemarowego systemu dystrybucji positkdw w szpitalach. W jednej
z opublikowanych w tym obszarze prac Habilitantka zaproponowata metode oceny ryzyka
zwigzanego z dostawcami w sektorze zywnosciowym. Efektem przeprowadzonych prac byto
wskazanie wptywu réznych czynnikdw na zagwarantowanie bezpieczenstwa zywnosci.

Szczegblnie duzo uwagi Habilitantka poswiecita problematyce strat i marnotrawstwa
zywnosci, co byto efektem jej udziatu w latach 2014-2017 w projekcie badawczym pt. Model
ograniczania strat i marnowania zywnosci z korzyscig dla spoteczeristwa (akronim MOST)
kierowanym przez panig profesor dr hab. Danute Kotozyn-Krajewska. Problematyka ta jest
szczegblnie istotna dla rozwoju naukowego Habilitantki, gdyz prowadzone w jej zakresie
badania byty pionierskimi przeprowadzonymi w Polsce. Od 2014 roku Habilitantka podjeta sie
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wspotpracy naukowej petnigc role promotora pomocniczego pracy doktorskiej pani
Matgorzaty Wrzosek. Wspotpraca ta zaowocowata licznymi publikacjami z zakresu
problematyki strat i marnotrawstwa zywnosci. W prowadzonych badaniach i przygotowanych
opracowaniach okreslano konsekwencje marnotrawstwa w fafdcuchu zywnosciowym
z uwzglednieniem bezpieczedstwa ekonomicznego, spotecznego, energetycznego
i Srodowiskowego. Waznym rezultatem tych prac byto oszacowanie wptywu zmarnowanej
zywnosci na przykftadzie wybranej sieci handlu detalicznego na srodowisko ukazujgc wptyw na
zmiany klimatyczne i obcigzenie Srodowiska naturalnego. Efektem kolejnych opracowan byto
wykazanie, ze wspotpraca pomiedzy przedsiebiorstwami a instytucjami zajmujgcymi sie
pozyskiwaniem zywnosci na cele spoteczne moze stanowic¢ innowacyjne podejécie do strategii
spotecznej odpowiedzialnosci biznesu. Kolejne prace przeprowadzone z udziatem Habilitantki,
nalezace do nielicznych w tym zakresie przeprowadzonych w Polsce, pozwolity na wskazanie
grup produktéw spozywczych, najczesciej marnowanych w Polsce na etapie handlu. Cykl
kolejnych publikacji byt zwigzany z analizg zachowan konsumentdw zwigzanych z zywnoscia,
ktére mogg prowadzi¢ do ewentualnego jej zmarnowania. Wraz za Habilitantkg przyznaje, ze
jej najwiekszym osiggnieciem na omawianym etapie rozwoju naukowego jest istotny
wspoétudziat w opracowaniu Procedury okres$lajgcej sposdb przeptywu zywnosci
ukierunkowanej na redystrybucje oraz usprawniajgcg wspoétprace miedzysektorowq. Zostata
ona wydana w formie Przewodnika wdrazania, ktérego Habilitantka jest wspdtautorem.
Dziatalnos¢ te nalezy uznac za szczegdlnie cenng ze wzgleddéw aplikacyjnych, poniewaz
procedura zostata wdrozona w kilku zaktadach z branzy spozywczej w Polsce.

Ocena osiggniec¢ dydaktycznych, udziatu w projektach badawczych, wspétpracy naukowej
krajowej i miedzynarodowej oraz dziatalnosci popularyzatorskiej i organizacyjnej

Osiggniecia dydaktyczne

Dr inz. Beata Bilska od chwili rozpoczecia pracy w Zaktadzie Higieny i Zarzgdzania
Jakoscig Zywnosci SGGW w Warszawie przygotowuje i realizuje zajecia (wyktady i éwiczenia)
dla studentéw 5 kierunkoéw studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych SGGW w Warszawie
z 13 przedmiotow takich jak: zarzadzanie jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci w gastronomii,
projektowanie zaktadéw gastronomicznych, systemy zapewniania bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci, projektowanie technologiczne zaktaddw przemystu spozywczego,
zarzadzanie kosztami jakosci, jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci, higiena i toksykologia
zywnosci, higiena produkcji zywnosci, przedmiot specjalizacyjny, towaroznawstwo ogodlne,
zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci, higiena i bezpieczeristwo zywnosci oraz certyfikacja
bezpieczenstwa zywnosci. Opracowata program przedmiotéw Zarzgdzanie jakoscig
i bezpieczenstwem zywnosci oraz zarzgdzanie kosztami jakosci. W latach 2004 — 2012 dr inz.
Beata Bilska prowadzita zajecia dydaktyczne w pieciu szkotach, m.in. Studium pomaturalnym
— nauczyciel przedmiotow zawodowych, Wyiszej Szkole Infrastruktury i Zarzadzania
w Warszawie, Wyzszej Szkole Turystyki i Jezykdw Obcych. Jest wspdtautorem podrecznika
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akademickiego ,Technologiczne projektowanie zaktadow gastronomicznych”, skryptu
Projektowanie technologiczne zaktadéw przemystu spozywczego” oraz wspdtautorem osmiu
i redaktorem jednego podrecznika dla szkét ksztatcgcych w zawodzie technik hotelarstwa.
Istotne miejsce w dziatalno$ci dydaktycznej Habilitantki zajmuje opieka naukowa nad
studentami. Dr inz. Beata Bilska byta promotorem 12 zakoriczonych prac magisterskich oraz
12 zakonczonych prac inzynierskich. Wykonata rowniez recenzje 19 prac dyplomowych
(5 magisterskich i 14 inzynierskich). W latach 2019-2020 byta opiekunem trzech projektéw
naukowych realizowanych i prezentowanych przez studentéw két naukowych. Za osiggniecia
dydaktyczne w 2013 roku Habilitantka zostata uhonorowana Nagrodg Zespotowa Il stopnia
JM Rektora SGGW w Warszawie.

Ud:ziat w projektach badawczych

Dr inz. Beata Bilska uczestniczyta w realizacji trzech projektdw badawczych
przyznanych w wyniku konkurséw oraz dwodch ekspertyz. W trakcie odbywania studiow
doktoranckich brata udziat w projekcie , Koncepcja systemu informacji rolniczej na potrzeby
WPR”. W latach 2014-2017 byta wykonawca grantu pt. Model ograniczania strat i marnowania
zywnosci z korzyscig dla spoteczenstwa (akronim MOST), finansowanego przez Narodowe
Centrum Badan i Rozwoju. W latach 2018-2020 petnita funkcje kierownika dwéch zadan
w ramach projektu badawczego pt. ,Opracowanie systemu monitorowania marnowanej
zywnosci i efektywnego programu racjonalizacji strat i ograniczania marnotrawstwa zywnosci”
(akronim: PROM), finansowanego przez NCBiR. Od marca 2020 r. Habilitantka kontynuuje
udziat w tym projekcie z ramienia Polskiego Towarzystwa Technologédw Zywnosci. Pani dr inz.
Beata Bilska dwukrotnie byta cztonkiem zespotédw opracowujgcych ekspertyzy, w tym
ekspertyzy wykonanej w 2020 roku na zlecenie Centrum Komunikacji Spotecznej Urzedu
Miasta Stotecznego Warszawy pt ,,Diagnoza systemu zywnosciowego m. st. Warszawy”.

Aktywnos¢ naukowa krajowa i miedzynarodowa

Dr inz. Beata Bilska wykazuje aktywnos$¢ we wspodtpracy naukowej z innymi osrodkami.
W ramach realizacji projektu PROM prowadzi od 2018 roku wspotprace naukowag z Instytutem
Ochrony Srodowiska-Paristwowy Instytut Badawczy w Warszawie, ktérej efektem sg wspdlne
publikacje oraz rozdziaty w monografii. Ponadto jest cztonkiem Zespotu Roboczego ds.
Komunikacji powofanego przez 10S-PIB, ktérego zadaniem jest konsultowanie zatozer
i realizacji kampanii informacyjno-promocyjnej dotyczgcej ograniczania marnotrawstwa
zywnosci prowadzonej w ramach zadania 6 projektu PROM. Nawigzata réwniez wspotprace
z Wydziatem Zarzadzania Politechniki w Czestochowie, w wyniku ktérej zostata opublikowana
w 2020 roku praca w czasopi$mie International Journal of Environmental Research and Public
Health indeksowanym w bazie JCR. Habilitantka brata réwniez udziat w trzech konsorcjach
zawartych na potrzeby ztozenia i/lub realizacji projektéw naukowych, m.in. projektu pt.
,Opracowanie systemu monitorowania marnowanej zywnosci i efektywnego programu
racjonalizacji strat i ograniczania marnotrawstwa zywnosci”. W sktad konsorcjum zawartego
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w 2020 roku wchodzg przedstawiciele krajow UE, a jego liderem jest Wageningen University
& Research (WUR). Powotane ono zostato na potrzeby ztozenia projektu pt. ,The FLOW Project
Testing & demonstrating innovation action to tackle Food Loss and Waste in the UE”. W latach
2017-2018 Habilitantka odbyta staz naukowy w Federacji Polskich Bankdw Zywnoéci, ktérego
celem byfa analiza mozliwosci ograniczania strat i marnotrawstwa zywnosci poprzez
redystrybuowanie jej na cele spoteczne oraz identyfikacja czynnikéw warunkujgcych
bezpieczenstwo zdrowotne przekazywanej zywnosci. W roku 2020 zostata zaproszona do
udziatu w Komitecie Naukowym Il Ogdlnopolskiej Konferencji Naukowej , Interdyscyplinarnos¢
w zarzgdzaniu Organizacjg XXI wieku Inter_Fama ‘2020’. Podczas XIV International Conference
of Environment, Energy and Waste Management (Amsterdam, 2020) przewodniczyta Sesji.
Dr inz. Beata Bilska wykonata 14 recenzji artykutdw dla czasopism naukowych, w tym
artykutéw w czasopismach posiadajgcych wspoétczynnik IF. Od 2020 roku jest ekspertem
Narodowej Agencji Wymiany Akademickiej, dla ktérej wykonata ocene wniosku. W ramach
aktywnosci naukowej miedzynarodowej jest réwniez redaktorem (wraz
z panig prof. dr hab. Danutg Kotozyn-Krajewska i dr Marzeng Tomaszewsk3) specjalnego
wydania pt ,Sustainable Food Waste Management in Foodservice Establishements”
czasopisma Sustainability. W zakresie wspdtpracy z instytucjami, organizacjami
i towarzystwami naukowymi Habilitantka jest cztonkiem Rady ds. Zréwnowazonego
Wykorzystania Zywnosci powotanej przy Federacji Polskich Bankéw Zywnoéci (od 2015 roku).
Od 2017 roku jest cztonkiem Sekcji Bezpieczeristwa Zywnosci Komitetu Nauk o Zywnosci
i Zywieniu, a od 2014 roku cztonkiem Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci. W latach
2010 - 2014 uczestniczyta w pracach komisji oceniajgcej blok tematyczny ,Zywienie Cztowieka
i Gospodarstwa Domowe” w etapie okregowym Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych.

Dziatalnos¢ popularyzatorska i organizacyjna

Dziatalnos¢ organizacyjna i popularyzatorska dr inz. Beaty Bilskiej jest istotnym elementem
jej aktywnosci zawodowej. W ramach dziatalnosci organizacyjnej dr inz. Beata Bilska brata
udziat w organizacji ,,Dni SGGW” w latach 2010 2012. W latach 2014-2016 wspétuczestniczyta
w organizacji pikniku rodzinnego , Uczta dla 5000”. Pieciokrotnie byta cztonkiem komitetu
organizacyjnego krajowych konferencji naukowych. W ramach dziatalnosci na rzecz Wydziatu
w 2014 roku byta cztonkiem Wydziatowej Komisji ds. Dydaktyki i Jakosci Ksztatcenia. Obecnie
jest cztonkiem dwoéch Komisji dziatajgcych przy Wydziale Zywienia Cztowieka SGGW
w Warszawie.

Na szczegdlne podkreslenie zastuguje dziatalno$é popularyzatorska dr inz. Beaty Bilskiej.
Z uwagi na zakres tematyczny, dotyczacy strat i marnotrawstwa zywnosci, dziatalnos¢ ta
zastuguje na szczegdblne uznanie. W latach 2009 — 2020 Habilitantka przeprowadzita szes$¢
szkoleh m.in. dla organizacji pozarzadowych wspdfpracujacych z Bankami Zywnosci, dla
Federacji Polskich Bankéw Zywnosci. Wygtosita osiem referatéw w zakresie tematyki strat
i marnotrawstwa zywnosci oraz udzielita trzech wywiadéw, w tym dla Polskiego Radia Trdjka
na temat marnowanej zywnosci przez konsumentow. Istotnym przejawem popularyzacji nauki

9z10



jest wspodtautorstwo publikacji w pismach branzowych, m.in. Gospodarka Miesna, Food Lex,
Przemyst Spozywczy.

Podsumowanie i wniosek koncowy

Pozytywnie oceniam osiggniecia dr inz. Beaty Bilskiej w zakresie dziatalnosci naukowo-
badawczej. Uwazam, ze osiggniecie naukowe w postaci monotematycznego cyklu pieciu
oryginalnych prac twoérczych ujetych pod wspdlnym tytutem ,Zarzadzanie ryzykiem strat
i marnotrawstwa zywnosci w aspekcie bezpieczeistwa zywnosciowego” reprezentuje wysoki
poziom naukowy i aplikacyjny oraz wnosi istotny wktad w rozwdj dyscypliny technologia
zywnosci i zywienia. Uwazam, ze catoksztatt dokonan i osiggnie¢ Habilitantki dowodzi o jej
dojrzatos$ci naukowej oraz s$wiadczy o bardzo dobrym warsztacie merytorycznym
i metodycznym.

Stwierdzam, ze dr inz. Beata Bilska wykazuje sie istotng aktywnoscig naukowa realizowang
w wiecej niz jednej uczelni, instytucji naukowej, réwniez o zasiegu miedzynarodowym i spetnia
kryteria okreslone w art. 219 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i
Nauce (Dz. U. z 2018 r. poz. 1668 ze zm). Tym samym wnioskuje o dopuszczenie pani dr inz.
Beaty Bilskiej do dalszych etapdw postepowania w sprawie nadania stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
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